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特集①　給食がよりおいしく、安全に

おりひめ給食センターおりひめ給食センター
スタートスタート！！

　

４
月
１
日
か
ら
、
新
給
食
セ
ン

タ
ー〝
お
り
ひ
め
給
食
セ
ン
タ
ー
〞

の
運
用
を
開
始
し
、
全
市
立
小
・

中
学
校
の
給
食
を
、
調
理
・
配
送

し
て
い
ま
す
。

　

環
境
や
災
害
時
に
配
慮
し
、
お

い
し
く
安
全
な
給
食
を
提
供
す

る
、
新
給
食
セ
ン
タ
ー
を
ご
紹
介

し
ま
す
。

問 

い
合
わ
せ　

学
校
給
食
セ
ン

タ
ー
（
℡  ８
９
１
・
０
０
９
８
）

新
し
い
厨
房
機
器

◆ 

ス
チ
ー
ム
コ
ン
ベ
ク
シ
ョ
ン

オ
ー
ブ
ン

　

熱
風
と
ス
チ
ー
ム
を
用
い
て
調

理
を
行
う
こ
と
の
で
き
る
機
器
で

す
。
今
ま
で
は
で
き
な
か
っ
た
、

焼
き
物
・
蒸
し
物
な
ど
が
で
き

る
よ
う
に
な
り
ま
す
。給
食
の
メ

ニ
ュ
ー
に
も
、焼
き
魚
・
ハ
ン
バ
ー

グ
・
グ
ラ
タ
ン
・
シ
ュ
ー
マ
イ
な

ど
が
増
え
る
予
定
で
す
。

◆
新
食
器
・
食
缶

　

経
年
劣
化
が
少
な
く
、
軽
量
で

破
損
し
に
く
い
Ａ
Ｂ
Ｓ
樹
脂
製
食

器
を
導
入
し
ま
し
た
。
ま
た
、
保

温
・
保
冷
食
缶
を
導
入
し
、
温
か

い
食
品
は
よ
り
温
か
く
、
冷
た
い

食
品
は
冷
た
い
ま
ま
提
供
す
る
こ

と
が
で
き
ま
す
。

環
境
・
災
害
対
策

◆ 

屋
上
緑
化
・
太
陽
光
発
電
パ
ネ

ル
の
設
置

　

屋
根
の
一
部
を
屋
上
緑
化
と
し

て
い
ま
す
。
ま
た
、
太
陽
光
発
電

パ
ネ
ル
を
設
置
し
、
１
時
間
当
た

り
最
大
10
㌔
㍗
を
セ
ン
タ
ー
で
使

用
し
て
い
ま
す
。

◆ 

ガ
ス
コ
ー
ジ
ェ
ネ
レ
ー
シ
ョ
ン

　

ガ
ス
を
使
っ
て
電
気
と
熱
を
取

り
出
し
、照
明
、冷
暖
房
、給
湯
や

調
理
器
具
の
洗
浄
な
ど
に
利
用
し

て
い
ま
す
。ガ
ス
と
電
力
の
二
重

化
で
、
災
害
時
に
早
期
復
旧
を
図

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

◆
移
動
式
回
転
釜
の
設
置

　

災
害
時
に
必
要
と
な
る
湯
の
提

供
や
、
レ
ト
ル
ト
パ
ッ
ク
の
温
め

に
利
用
で
き
、
調
理
実
習
室
を
併

用
す
る
と
１
５
０
０
食
の
非
常
食

に
対
応
で
き
ま
す
。

安
全
・
安
心
な
施
設

◆
Ｈ
Ａ
Ｃ
Ｃ
Ｐ
準
拠
の
衛
生
管
理

　

国
際
的
な
衛
生
管
理
の
手
法
で

あ
る
Ｈ
Ａ
Ｃ
Ｃ
Ｐ
（
ハ
サ
ッ
プ
）

を
導
入
し
て
い
ま
す
。
こ
れ
は
、

作
業
工
程
で
い
つ
、
ど
の
よ
う
な

危
害
が
発
生
す
る
か
を
事
前
に

チ
ェ
ッ
ク
し
、
そ
れ
に
基
づ
い
て

危
害
を
防
止
す
る
た
め
の
監
視
・

管
理
基
準
を
定
め
、
食
品
の
安
全

を
確
保
す
る
も
の
で
す
。

◆
ド
ラ
イ
シ
ス
テ
ム
へ
の
変
更

　

厨
房
の
作
業
環
境
と
し
て
、
以

前
は
ウ
エ
ッ
ト
シ
ス
テ
ム
を
用
い

て
い
ま
し
た
。
床
に
水
を
ま
き
、

常
に
床
が
濡
れ
て
い
る
状
態
で
あ

る
た
め
、
高
温
多
湿
と
な
り
、
細

菌
の
増
殖
や
跳
ね
水
に
よ
る
二
次

汚
染
の
可
能
性
が
あ
り
ま
し
た
。

　

新
給
食
セ
ン
タ
ー
で
は
、
ド
ラ

イ
シ
ス
テ
ム
を
用
い
て
、
床
が
乾

い
た
状
態
を
維
持
し
ま
す
。こ
れ

に
よ
り
、
衛
生
状
態
が
格
段
に
向

上
し
ま
す
。

◆
ア
レ
ル
ギ
ー
対
応
食
の
提
供

　

乳
・
小
麦
・
卵
の
三
大
ア
レ
ル

ゲ
ン
の
う
ち
、
卵
の
除
去
食
の
提

供
を
、今
秋
以
降
に
行
い
ま
す
。

開設記念式典の様子
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▷見学通路
▷展示コーナー
▷調理実習室
▷多目的室

　野菜の洗浄、皮むきなど
調理前の下準備を行います。
　肉・魚・卵は別室です。

下処理室（野菜）

　
調

下
根菜類の自動皮むき機根菜類の自動皮むき機 　食材をスライサーや手

作業で切り分けます。
上処理室

　12台の大き
な釜で、炒め物
や煮炊き、あえ
物の下ごしら
えを行います。

煮炊き調理室

　揚げ物を調理するためのコンベ
ヤー式のフライヤー、新しく導入
されたスチームコンベクション
オーブンで高温調理を行います。
　新しい機材が導入されたこと
で、月に 5日程度、おかずが 3品
に増えます。

焼き物・揚げ物・蒸し物調理室

給食が作られる様子

一度に7,000人分
作れるのよ！

　下ごしらえした食材
を急速冷却し、あえ物や
サラダの仕上げを行い
ます。あえ物室

NEW！

新しいメニューが
楽しみだね！

げ
スチームコンベクションスチームコンベクション

オーブンオーブン

NEW！
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